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Tradition ~ Dawoir Frire - Ohalite

CUVEE « LE 9 » ROSE
VITICULTURE

TEREi

VITIS

RESPONSABLE

Coteanx de Beéziers - Sud de France

Cépage, Grenache 60% - Cinsaut 40%, 12,5%.
S0l terrasses de cailloutis villafranchien.

Conduite de Ia VI:gne, agriculture raisonnée Terra
Vitis, désherbage mécanique, vignes palissées a 1,70 m de
hauteur pour augmenter la surface foliaire exposée au soleil.
Densité de plantation, 4000 a 5000 pieds par hectare.

Vinification, FEgrappage systématique, pressurage
pneumatique avec séparation des presses, fermentation a basses
températures, suivi continu par cenologue.

Commentaires de dégustation,
Un rosé délicat, subtil et gourmand, savant assemblage entre

grenache et cinsault. Le premium du rosé par Preignes.
2 étoiles au Guide Hachette 2020.

Suggestion d’accompagnement,
A servir frais entre 8 et 10 °C. Idéal pour accompagner vos
repas d’été, salades, grillades tartes et quiches.

Conditionnement,

Bouteille Mira bague plate 75 cl,

Etiquette adhésive,

Bouchon technique liege marquage domaine,
600 bouteilles par palette (Europ).
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